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Fuld af fristelser

Baconbakkelser E A

Disse super laekre vandbakkelser er utroligt
nemme at lave da de ikke skal fyldes.
Cheddarosten og bacon rgres i selve dejen inden
bagning. Et kgligt glas mousserende vin er helt
oplagt til disse snacks.

Opskrift af: Jysk Vin

Tilberedningstid: 40 minutter Til denne ret anbefaler vi

Antal personer: 6 ! Champagne Roseé Brut
Champagne Doyard-Mahé
|ngredienser Champagne, Frankrig -ﬁ
: Varenr. 1177836 £

e 215 dl meelk

* 60 g smer i Moscato d'Asti, Maggiorina

* V2 tsk. salt [‘ Massimo Rivetti

* 125 g mel Piemonte, Italien

e 3 Store'ag o Varenr. 2366836

e 125 g finthakket bacon (brug en

foodprocessor)

Arrogant Frog Rosé
The Humble Winemaker
Languedoc, Frankrig _-" E

100 g cheddar, fintrevet

Varenr. 1520336

Fremgangsmade

Bring maelk i kog med smar og salt. Haeld melet i pa én gang og rar kraftigt, til du har en glat
dejklump. Kom den i en skal, lad den afkgle et par minutter og rer lidt efter lidt de
sammenpiskede &g i dejen.

Rear bacon og ost i den faste, blanke dej og saet med 2 teskeer sma toppe pa bagepapir pa
pladen. Stgrrelsen skal vaere som sma valngdder.

Bag dem i den 200 grader varme ovn i ca. 25 min. - uden at abne ovnlagen. Baconbakkelserne
skal serveres lune, men kan ogsa fryses og opvarmes senere.
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