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Fuld af fristelser

Oksekgdsgryde

Pias oksekgdsgryde er et enormt hit blandt alle,
der har veeret sa heldig at smage den. Det er en af
de retter, der far folk til at sta i kg for at fa en
ekstra portion og opskriften.

Opskrift af: Pia Tind Jensen

Tilberedningstid: Samlet tid: ca. 3 timer og 30
Antal personer: 0

Ingredienser

2,4 kg okseklump i tern

2 bakker svampe skaret i kvarte
3 lgg snittet i sma tern

1 kg guleradder i sma tern

1 kg persilleradder i sma tern

3 glas perlelag

5 dI piskeflgde

Godt med salt og peber
Maizena-jeevner

Kulgr

Tilbehgr:

¢ Flutes
e Evit. kartoffelmos

Fremgangsmade

Svits ked, svampe og lgg i en gryde.

Tilseet 1 fl. radvin og vand, til ingredienserne er daekket.
Lad det simre, til kgdet er mgrt (ca. 3 timer).

Tilseet gulergdder, persillergdder og piskeflade.

Tilseet godt med salt og peber.

Jeevn med Maizena rgrt ud i vand.

Tilseet lidt kular.

Kog grgntsagerne mgare.

©NO R WNE

Servéres med flutes og evt. kartoffelmos.
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